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ABSTRACT

Abstrak harus menyatakan secara singkat tujuan penelitian, hasil utama dan kesimpulan utama. 
Abstrak tidak boleh lebih dari 250 kata dan dibuat dalam 1 paragraf yang ditulis dalam bahasa Inggris.







 







 1. PENDAHULUAN
Bagian Pendahuluan harus menjelaskan: latar belakang penelitian, tujuan, ringkasan literatur yang ada, alasan mengapa penelitian diperlukan. 
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2.  MATERIAL DAN METODE
Bahan dan Alat
Bahan dan alat-alat yang digunakan
Metode Penelitian
Deskripsi yang jelas tentang semua proses dan metodologi yang digunakan, termasuk jenis analisis yang dilakukan.

Analisis Data 
Jenis analisis statistik yang digunakan 














3. HASIL DAN PEMBAHASAN 
Hasil dan pembahasan harus mencakup temuan penelitian. Hasil analisis statistik yang harus dimasukkan baik dalam teks atau sebagai tabel dan gambar. Bagian ini harus membahas implikasi temuan dalam konteks penelitian yang ada dan menyoroti keterbatasan penelitian. 
Contoh Gambar 

Gambar x. Stabilitas emulsi mayones campuran minyak abdomen ikan patin dan minyak sawit merah dengan variasi penambahan penstabil HPMC SS12


Gambar x. Derajat keasaman mayones campuran minyak abdomen ikan patin dan minyak sawit merah dengan variasi penambahan penstabil HPMC SS12






Contoh Tabel
Tabel 3. Tekstur  sie reuboh berdasarkan alat pemasakan dan bahan pengemas
	Perlakuan
	Atribut yang diukur

	
	Tekstur empuk
	Tekstur alot

	M1 = Belanga tanah
	2.83  ±0.27a
	1.68  ±0.03

	M2 = Belanga stainless steel
	3.30  ±0.21b
	1.42  ±0.02

	K1 = Plastik nylon
	3.11  ±0.07
	1.56  ±0.12

	K2 = Alumunium foil
	3.02  ±041
	1.54  ±0.07



4. KESIMPULAN
Kesimpulan harus dinyatakan dengan jelas dan memberikan penjelasan tentang pentingnya dan relevansi penelitian dengan lapangan.
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DAFTAR PUSTAKA 
Daftar pustaka harus menggunakan referensi dari 70% jurnal yang diterbitkan dalam 10 tahun terakhir.
Penulisan daftar pustaka merujuk pada American Psychological Assosiation (APA) 6th edition
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Stabilitas emulsi hari ke-1	65,33a±1,15
67,33ab±2,52
71,67bc±3,51
72,33bc±3,79
73,33c±1,15

P0	P1	P2	P3	P4	65.33	67.33	71.67	72.33	73.33	Stabilitas emulsi hari ke-15	64,67a±1,15
66,67ab±3,06
70,67bc±3,06
71,33bc±3,06
72,00c±2,00

P0	P1	P2	P3	P4	64.67	66.67	70.67	71.33	72	Perlakuan

Stabilitas emulsi (%)


Derajat keasaman (pH)	4,13a±0,06
4,33ab±0,06
4,40b±0,10
4,53bc±0,21
4,67c±0,15

P0	P1	P2	P3	P4	4.13	4.33	4.4000000000000004	4.53	4.67	Perlakuan

Derajat keasaman 
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